
受付時間  午前９時３０分～午後６時３０分まで （月曜定休、日曜日は正午まで） 

facebookはじめまし
た。いいね！をお願
いします！！ 

 
講  師 ダンボールオーブンマイスター  新田英博 
  
参加費 １講座 ７，０４０円（税込）、２講座 １１，８００円（税込）同日午前・午後 
    
      ※ 段ボール燻製1セットで2人まで参加が可能です。 
 
持ち物  筆記用具、持ち帰り用タッパーウェア 
 
 
 

国産牛の希少部位ラムイチ肉、恵那三浦寒天豚もも肉、恵那鶏
むね肉を200gずつ焼き上げます。何度でも使える燻製用段ボー
ルは、持ち帰ってご家庭でお楽しみください。段ボール燻製1
セットで2人まで参加が可能です。 

日 時  １０月２４日（日） １４：００～１６：００ 

 ねっとりと舌にからみつき、ふわっと燻香が鼻を通る香り高いス
モークサーモン。友人家族もビックリ！ 
自分で作ると真っ白に焼けてしまう事がありますが、低温燻製の
方法を学べば、大丈夫。 

※お申し込みは受講日の１週
間前までに お願い致します。 
 １週間前以降のキャンセルは
致しかねますので、予めご了承
ください。 

日 時  １０月２４日（日）または１１月１４日（土） 

      １０：００～１２：００ 

日 時  １１月１４日（日） １４：００～１６：００ 

買うと高い牡蠣の燻製オイル漬けをご自分で好きなだけ作りま
しょう！縮みやすい牡蠣をジューシーに仕上げる方法、牡蠣に
合うウッド選びなど牡蠣好きには堪らない内容です。  
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