Course Outline for Spring 2019 Language Courses
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Course NO.

FIEL Course Title & UL Level
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French -Gastronomic Travel in France (1)

(Basic2)

Date Time H Mon. 19:10~20:40 4 13 [7]

FHEM4 Instructor KHI &

KB DOFF2EH Teaching plan for each class :
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P FOmA ST (1 & ER) ,
1 Unité 0
Les cuisines régionales de France.
L’Alsace(1)~Strasbourg et la quiche.
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lorraine. ¥ &% /4 BE
L'Alsace(1)
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L’Alsace(2)~Strasbourg et la choucroute.
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L'Alsace(2)
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B A 1EA 9 (1) —La quiche lorraine.
6 Civilisation
Les spécialtiés régionales.
La Bourgogne(1)~Dijon et les escargots.
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La Bourgogne(1)
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La Bourgogne(2)~Beaune et les vins.
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La Bourgogne(2)
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BHZ{EA 9 (2)—Le coq au vin.
11 . . Civilisation
Les boissons alcooliques.
La région Rhone-Alpes (1)
12 . | Unite 5
~Chamonix et la fondue. 5 #HE
La région Rhéne-Alpes (1)
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